
vorspeisen

suppen

zwischengänge

hauptgänge

desserts

gebeizte lachsforelle, kopfsalat, buttermilch & pumpernickel   20,50

weiße tomatenschaumsuppe, allgäuer parmesan & basilikumnocken   13

waldpilzconsommé, wildmaultäschle & wurzelgemüse   13

gebackene blutwurst „himmel & äd“, apfel, nussbutterpüree & röstzwiebeln  18

original „königsberger klopse“, kartoffel-nussbutterpüree, karpernsauce & rote-beetesalat   29

kleine allgäuer käseauswahl, 
allgäuer wildblumenkäse, alprahmkäse, pfeffer ärschle & blauschimmelkäse

zwiebelmarmelade & röstbrot   16,85

gerollte spinat-maultasche, pfifferlinge a la crème & geröstete haselnüsse   25,50

 boeuff bourguignon, steinchampignons, perlzwiebeln, speck & butterspätzle  32

kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis )   6,80

ziegenkäse-kartoffelknödel, pepperonata & thymianschaum   25,50

kleiner, bunter salat, kirschtomaten, gartenkresse & geröstete kerne  11,50

tatar vom allgäuer ox „klassisch“, buttertoast, mixed pickels & salat bouquet   21,50

pochiertes bio-ei, pfifferlinge, schnittlauchöl, buttercroûtons & nussbutterschaum   18

cordon bleu vom landschwein,
allgäuer bergkäse, wachholderschinken, gurkensalat, pommes frites & kaltgerührte preiselbeeren   25,50

„pfirsich melba“, himbeeren, mandeln & vanilleeis   16,85

gebackener rheinzander, kartoffel-pfifferlingssalat  & sauerampfer-remoulade   31,50

büffelmozzarella vom bodensee, melone, minze & pepperoni   19,50

elsässer gänselebermouse, aprikose, grüner pfeffer & salzbutterbrioche   26,50

unsere menüs

gebeizte lachsforelle, kopfsalat, buttermilch & pumpernickel   20,50

sommerlicher gemüsesalat, frankfurter grüne kräutercrème & schwarzbrotchips  19,50

montag & dienstag ruhetag

reservierungen nehmen wir gerne über unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen

margarete

grüner garten

unsere öffnungszeiten:

weiße tomatenschaumsuppe, allgäuer parmesan & basilikumnocken   13

weiße tomatenschaumsuppe, allgäuer parmesan & basilikumnocken   13

mittwoch - freitag   12:00  - 15:00

allgäuer roastbeef, schnippelbohnen, speckkroketten & café de paris sauce   39

gerollte spinatmaultasche, pfifferlinge a la créme & geröstete haselnüsse  25,50

mittwoch - sonntag   18:00  -  23:00

                      3 gänge   63  ( ohne suppe )

          3 gänge   52  ( ohne suppe )

 „pfirsich melba“, himbeeren, mandeln & vanilleeis   16,85

„pfirsich melba“, himbeeren, mandeln & vanilleeis  16,85

küchenannahmezeiten:  mittags bis 13:30  &  abends bis 20:30
änderungen vorbehalten

4 gänge   70

4 gänge   62

unser mittagsmenü
vom 

24. - 26. juli 2024

lauchcremesuppe, blutwurstkrapfen & wurzelgemüse

gebackene schulter vom almochs,
kartoffel-gurkensalat & sauce tatare

oder

oder

kleiner, bunter salat, kirschtomaten, gartenkresse & geröstete kerne

gebratene kartoffelknöpfle,
steinchampignons, junger spinat & ziegenkäseschaum

2 gänge   27

gebrannte vanillecrème
marinierte erdbeeren & mandeleis

3 gänge   32

alle unsere speisen können eine der 14 europäischen allergene enthalten. sollten sie unverträglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns.

„mohr im hemd“, eingelegte kirschen, crème chantilly & dunkles schokoladeneis   16,85

gebackene apfelküchle, vanillesauce & marzipaneis   16,85

gebackene bergkäsekrokette, preiselbeeren, meerrettich & wildkräutersalat  18

dinkelruchbrot & gesalzene, allgäuer fassbutter   3 p.p.


