. unsere menus
vorspeisen

C margarete
dinkelruchbrot & geso\zene, o||gduer fassbutter 3 p.p. %—\ 9

i f i ickel 20,50
kleiner, bunter salat, kirschfomaten, gartenkresse & geréstete kerne 11,50 gebeizte lachsforelle, kopfsalat, buttermilch & pumpernickel 20,5

margarete
tatar vom o||gduer ox ,klassisch’, butterfoast, mixed picke|s & solat bouque‘r 21,50 weif3e ‘romofeﬂschoumsuppe, o”gduer parmesan & basilikumnocken 13

bistro

gebeiz‘re lachsforelle, kopfsobf, buttermilch & pumpemicke\ 20,50 o||gduer roastbeef, schnippe|bohnen, speckkrokeﬂen & café de paris sauce 39

buiffelmozzarella vom bodensee, melone, minze & pepperoni 19,50 .
,,pﬁrsich me|bo, himbeeren/ mandeln & vanilleeis 15,65

elsasser gdnse|ebermouse, oprikose, gruiner pfe{{er & salzbutterbrioche 26,50

.. / o)
unser mittagsmenti 3 gange 63 (ohne suppe )

suppen vom

24. - 26. juli 2024 4 génge 70

weie fomcﬁenschoumsuppe, ngduer parmesan & basilikumnocken 13

waldpilzconsommé, wildmaultaschle & wurzelgemdise 13

grliner garten

lauchcremesuppe, blutwurstkrapfen & wurzelgemuise
Zwischengdnge sommerlicher gemisesalat, frankfurter griine kreiutercreme & schwarzbrotchips 19,50

pochiertes bio-ei, phfferlinge, schnittlauchsl, buttercrotitons & nussbutterschaum 18

weide ’romofemschaumsuppe, o”gduer parmesan & basilikumnocken 13
gebackene blutwurst ,himmel & &d’, apfel, nussbutterptiree & rostzwiebeln 18 Kleiner, bunter salat, kirschtomaten, gartenkresse & gersstete kerne

gero”fe spinofmou\fosche, pﬁgerhnge ala créme & gerostete haselntisse 25,50
gebockene bergkdsekroke‘r‘re, preise|beeren, meerrettich & wildkréutersalat 18
Lpfirsich melba’, himbeeren, mandeln & vanilleeis 16,25

gebackene schulter vom almochs,
korfoffe|»gurl<enso|o+ & sauce tatare

hauptgdnge
Esle 52 (ohne suppe )
cordon bleu vom landschwein, ] gange \ onne suppe )
oder
o”gduer bergkdse, wachholderschinken, gurkensob‘r, pommes frites & ko|‘rgeru‘hrre preise\beeren 25,50
4 génge 62
original ,konigsberger klopse”, kartoffel-nussbutterptiree, karpernsauce & rote-beetesalat 29 gebratene kartoffelknspfle,

s‘remchompignons, junger spinat & ziegenkdseschoum
boeuff bourguignon, s‘remchampignons, per|zwiebe\n, speck & buﬁerspd‘rz\e 39

gebackener rheinzander, kartoffel-phfferlingssalat & sauerampfer-remoulade 31,50

gero”‘re spino‘rfmouhosche, pﬁﬁ(er\inge ala creme & gerostete haselntisse 25,50 gebronme vanillecreme

marinierte erdbeeren & mandeleis

ziegenkdse-kartoffelknédel, pepperonata & thymianschaum 25,50

unsere 6ffnungszeiten:

desserts 2 génge 27
,mohr im hemd’, eingelegte kirschen, creme chantilly & dunkles schokoladeneis 16,85 3 gdnge 32 montog & dienstag ruhetag
gebackene apfelkiichle, vanillesauce & marzipaneis 16,85 mittwoch - freitag 12:00 -15:00
Lphirsich melba’, himbeeren, mandeln & vanilleeis 16,85 mittwoch - sonntag 18:00 - 23.00

kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,80
kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30
kleine 0||gduer kaseauswahl, dnderungen vorbehalfen
a \gduer wildblumenkase, Q\proh“mdse, pﬁ?ﬂr@r arschle & blauschimmelkase
zwiebelmarmelade & réstbrot 16,85 reservierungen nehmen wir gerne tber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen allergene enthalten. sollten sie unvertraglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns



