vorspeisen
dinkelruchbrot & geso\zene, o||gduer fassbutter 3 p.p.

kleiner, bunter salat, kirschfomaten, gartenkresse & geréstete kerne 11,50
mariniertes saumagen-carpaccio, rodieschenfvmoigre’r’re, croGtons & wildkrautersalat 19
gebeizte lachsforelle, kopfsalat, buttermilch & pumpernickel 20,50
buiffelmozzarella vom bodensee, melone, minze & pepperoni 19,50

elsasser gdnse|ebermouse, oprikose, gruiner pfe{{er & salzbutterbrioche 26,50

suppen
weie fomcﬁenschoumsuppe, ngduer parmesan & basilikumnocken 13

waldpilzcremesuppe, thymianflan & cognac 13

zwischengdnge
pochiertes bio-ei, phfferlinge, schnittlauchsl, buttercrotitons & nussbutterschaum 18
gebockene blutwurst ,himmel & ad’, opfe|, nussbu’r‘rerpu‘ree & réstzwiebeln 18

gebockene bergkdsekroke‘r‘re, preise|beeren, meerrettich & wildkréutersalat 18

hauptgdnge

cordon bleu vom landschwein,
o”gduer bergkdse, wachholderschinken, gurkensobt pommes frites & ko|‘rgeru‘|’1r‘re preise\beeren 25,50

housgemoch‘re kalbfleischkiichle, |ouchgemdse, kcnr‘ro{{e\»nussbuﬁeerree & rotweinjus 29
boeuff bourguignon, s‘remchampignons, per|zwiebe\n, speck & buﬁerspd‘rz\e 39
gebackener rheinzander, kartoffel-phfferlingssalat & sauerampfer-remoulade 31,50
gero”‘re spino‘rmou\’rosche, pﬁﬁ(er\inge ala creme & gerostete haselntisse 25,50

knadel-trio (bergkdse, brennnessel, rote beete) spitzkohlsalat, meerrettich & braune butter 25,50

desserts
zwetschgen-crumble, eierlikérzabaione & mohneis 16,85
Larmer ritter’, karamellcreme & blaubeeren 16,85
birne helene”, vanillemousse & schokoladensofe 16,85
kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,80
kleine o”gduer kaseauswahl,

ngouer wildblumenkase, a\prohfﬁ«jse, pf@ﬁe' grschle & blouschimmelkase
zwiebelmarmelade & réstbrot 16,85

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen allergene enthalten. sollten sie unvertraglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns
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insenschaumsuppe, gebeiztes zanderfilet & creme fraiche
oder

kleiner, bunter salat, kirschfomaten, gorfenkresse & gerostete kerne

gekodﬁer rinderfofe\spifz,
wurzelgemtise, petersilienkartoffeln & meerrettichsof3e

Od@r’

gebackene kartoffelkrapfen,
geschmor‘rer kiirbis & ries|imgsc|ﬂoum

lauwarmer sandkuchen,
marinierte beeren & waldfruchtsorbet

2 génge 27

3 gdnge 32

dnderungen vorbehalten

unsere mendus

margarete

gebeiz’re lachsforelle, kopwﬁsobt buttermilch & pumpemicke|
weil3e Tomo‘remschoumsuppe, o”gduer parmesan & basilikumnocken 13

o||gduer roastbeef,
ro‘ro‘roui”efgemt'jse, gebro‘rene po\en‘roschm‘r‘re, salbeibutter & rotweinjus = 39

Jbirne he|ene“, vanillemousse & schokoladensof3e 16,85

3 gange 63 (ohne suppe )

4 génge 70

grliner garten
sommerlicher gemU’seso\o‘r, frankfurter griine krautercreme & schwarzbrotchips 19,50
weide ’romofemschaumsuppe, o”gduer parmesan & basilikumnocken 13

gero”fe spinofmou\fosche, pﬁgerhnge ala créme & gerostete haselntisse 25,50

Jbirne helene”, vanillemousse & schokoladensof3e 15,85

3 génge 52 (ohne suppe)

4 génge 692

unsere 6ffnungszeiten:
montag & dienstag ruhetag
mittwoch - freitag  12:00 - 15:00
mittwoch - sonntag  18:00 - 23:00

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne tber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen



