vorspeisen
dinkelruchbrot & gesalzene, allgauer fassbutter 4 pp.

kleiner, bunter salat & gerostete kerne 9,50
mariniertes saumagen-carpaccio, radieschen-vinaigrette, crotitons & friséesalat 17,50
flusskrebssalat, pumpernickel, senfsaat & honig-dill-sofie 19,50
gratinierter ziegenkdse, rote beete, orangenfilets & wildkrautersalat 17,50

elsasser gdnse|ebermousse, souerkirschen, portwein & salzbutterbrioche 26,50

suppen
cremesuppe vom hokkaidokiirbis, kirbiskerne & kernsl 10

waldpilzcremesuppe, thymian & cognac 10

zwischengénge

pochiertes bio-ei, geschmorter kiirbis & wermuthschaum 16
mrp@qmdawogHHQSHUWOMROWOF 56

gebackene blutwurst himmel & &d”, apfel, nussbutterpiiree & rostzwiebeln 18

geschmelzte rehmaultasche, birnenkompott, selleriepiiree & preiselbeerjus 19

hauptgénge

cordon bleu vom landschwein,
o||gduer bergkdse, wachholderschinken, gurkensob’r, pommes frites & kngerUhr‘re preise|beeren

housgemochfe kalbfleischkiichle, |ouc|’1gem‘u’se, korfoﬁe|—nussbuf’rerpuree & rotweinjus 28
geschmortes kalbsbdackle, kartoffelstampf, wilder brokkoli & lembergerjus 29

geschmortes wildragout, apfel-rotkohl, handgeschabte spatzle & preiselbeerjus 25,50

gebratenes lachsforellenfilet, perlgraupenrisotto, junger spinat & rieslingschaum 29

allgéuer bergkasespatzle & rostzwiebeln 23,50

knédel-trio (bergkdse, brenrmesse|, rote beefe) spifzkoh|so|of, meerrettich & braune butter 25

desserts
zwetschgen-crumble, eierlikérzabaione & mohneis 15
Jarmer ritter’, karamellcreme & blaubeeren 13,50
Jbirne helene’, vanillemousse & schokoladensofie 15
kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,90
beschwipste, kleine margarete ( espresso,l kugel vanilleeis & hausgemachter eierlikor ) 9,90

kleine o||gc'iuer kaseauswahl,
QHgduer wi\db\umemkdse/ Q\pro%mkdse/ p{eﬁeﬁrscwe & blauschimmelkéase
zwiebelmarmelade & réstbrot 18

margarete

bistro

unser mittagsmenii
vom

23. - 25. oktober 2024

zwiebelsuppe, cognac & croditons
oder

kleiner, bunter salat & gerostete kerne

geschnetzeltes vom landgockel,
27 sfeinchompignons & hondgeschob’re spd‘rz|e

Od@f

bauern-gemiuse-grostl,
spiegelei, rostzwiebeln & bergkdseschaum

zim’rschnecke,
waldbeerenkompott & joghurteis

2 gdnge 28

5 génge 33

anderungen vorbehalten

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen a ‘P'g(‘”c> enthalten. sollten sie ;,ﬂ\’(‘\’\’ﬂl]‘\(‘"‘\'(\ffv“ haben wenden sie sich bitte an uns

unsere mends
margarete

tatar vom almochs, zwiebelchutney, bittersalate, walntisse & pumpernickel 21
mit upgrade: 10g ,n25" umai-kaviar 40

cremesuppe vom hokkaidokirbis, kirbiskerne, kernsl & mandelschaum 10

allgauer roastbeef ,ungarische art’,
serviettenknodel & kUmme|jus 39

Jbirne helene”, vanillemousse & schokoladensofle 15

3 gange 58 ( ohne suppe )
4 gédnge 65

* OL," \\/L/V‘\S(fh //\q‘ ‘9 E: k("\/\(lf Jqu(:]d\'f’

griiner garten
lauwarmer o|b|insenso|o’r, hittenkdse, senfcreme, wildkrauter & roter rettich 17
cremesuppe vom hokkaidokirbis, kirbiskerne, kernsl & mandelschaum 10
gerollte frischkase-maultasche, winzerkraut & rostzwiebelschaum 26

birne helene”, vanillemousse & schokoladensof3e 15

3 gange 48 ( ohne suppe )

4 gange 58

unsere 6ffnungszeiten:
montag & diens’rog ruhefog
mittwoch - freitag 12:.00 - 15:00
mittwoch - sonntag 18:00 - 23.00

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne iiber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen



