vorspeisen
dinkelruchbrot & geso\zene, o||gduer fassbutter 4 p.p.

kleiner, bunter salat & gersstete kerne 9,50

-
rosa kalbstafelspitz, wildkrédutersalat, senfcreme, kapern & croditons 17,50 %‘\

graved lachsforelle, pumpernickel, meerrettich & radieschen 18,50
margarete

gebrannte ziegenkasecreme, dérrfeigen & honigmandeln 17,50

bistro
geﬂUgeHeberTerrine, Feigen, feldsalat & salzbutterbrioche 18
suppen
Ccremesuppe vom hokkaidokiirbis, kirbiskerne & kernsl 10
sauerkrautsuppe & leberknadel 11,50 unser mittagsmenu
vom

20. - 22. november 2024
zwischengdnge

pochiertes bio-ei, geschmorter kiirbis & wermuthschaum 16

mit upgrade: 10g ,n25" umai-kavior 35

gebockene blutwurst ,himmel & ad’, opfe|, nussbuﬁerpt’jree & réstzwiebeln 18

gebratene, elsasser ganseleber, quitte, sellerieptiree & pfefferjus 24,50 oder

kleiner, bunter salat & gerostete kerne

haupfgdnge

COI’dOI’] b|eu vom |OﬂdSC|’1W€iﬂ,

o||gduer bergkdse, wachholderschinken, gurkemso\o‘r, pommes frites & kngeruhrfe preise\beeren 27 kénigsberger L<|opse

kartoffel-nussbutterptiree & kapernsofie
housgemach‘re kalbfleischkiichle, |ouchgemu‘se, kor‘roFFe|—nussbuHerp[jree & rotweinjus 28 P P

o||gduer Zwiebe|ros’rbrofen, sc%morzwiebe\n, confertes eige|b & meerrettich 39 oder

geschmortes wildragout, apfel-rotkohl, handgeschabte spatzle & preiselbeerjus 25,50
gebockeme kwbis-kcr‘roge\kropfen,

gebratener rheinzander, blattspinat, kartoffel-nussbutterpiiree & rieslingschaum sautierter blattspinat & ziegenkdseschaum

allgéuer bergkasespatzle & rostzwiebeln 23,50

Z

mit upgrade: 3g schwarzer burgunder triiffel 30,50

zwetschgen-crumble
griinkerntaler, rahmwirsing & schwarze walnuss 25 9 i "
creme chantilly & mohneis

desserts
schwarzwalder kirsch” schokoladenmousse, brownie, kirschen & kirschwassereis 15 2 génge 28
gebrannte vanillecreme, rumfriichte & spekulatiuseis 13,50 3 géinge 33
gefiillter bratapfel, mandelzabaione & vanilleeis 14,50
chris‘rsfo”enparfai‘r, gewlrzorangen & eferliker 15
kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,90
beschwipsfe, kleine margarete ( espresso, | kuge| vanilleeis & housgemochfer eierhkér) 9,90 dnderungen vorbehalten

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen allergene enthalten. sollten sie unvertraglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns

insencremesuppe, wurze|gemt',ise & meerrettich

unsere mendus
margarete

tatar vom almochs, Zwiebekhu’mey, bittersalate, walnisse & pumpermckd 21

mit upgrade: 1'\‘(] 25" umai-kaviar 40

cremesuppe vom hokkaidokiirbis, kiirbiskerne &kernsl 10
geschmor‘res kalbsbdckle, kor‘roffds‘rompf, wilder brokkoli & |embergerjus 29

gebronrﬁe vanillecreme, rumfriichte & spekub‘riuseis 13,50

3 gange 58* (ohne suppe )
4 génge 65°

* auf wunsch zzgl 19 € kavior upgrade

grliner garten
rofe beete carpaccio, ‘rruffe\—pinienfvinoigreﬁe, bittersalate & birne 19,50

cremesuppe vom hokkaidokiirbis, kiirbiskerne & kernal 10

gero”‘re frischkase-maultasche, rosenkohlblatter, schwarzer triffel & verjusschoum 26

3 gdnge 48 (ohne suppe )

4 génge 58

und ab dem 08.11.2024 gibt es zusatzlich unser génsement in 3 oder 4 géngen

unsere 6ffnungszeiten:
montag & dienstag ruhetag
mittwoch - freitag  12:00 - 15:00
mittwoch - sonntag  18:00 - 23:00

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne tber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen



