vorspeisen

dinkelruchbrot & geso\zene, o||gduer fassbutter 4 p.p.

-
kleiner, bunter salat & gersstete kerne 9,50 %

feldsalat, speck, kracherle, gehacktes ei & kartoffeldressing 14,50
margarete

L

rosa kalbstafelspitz, wildkrautersalat, senfcreme, kapern & crotitons 17,50

bistro
groved lachsforelle, pumpermckd, meerrettich & radieschen 18,50
gebrannte ziegenkdsecreme, dérrfeigen & honigmandeln 17,50
suppen
cremesuppe vom hokkaidokirbis, kiirbiskerne & kernsl 10 unser mittagsmenu
vom

sauerkrautsuppe & leberknsdel 11,50 09. - 10. januar 2025

zwischengéinge

pochier’res bio-ei, geschmor‘rer kiirbis & wermuthschaum 16

it upgrode: 10g wn25" umnai-kaviar 35 allgéuer késesuppe & gerduchertes forellenfilet

gebackene blutwurst ,himmel & ad’, apfel, nussbutterptiree & réstzwiebeln 18 oder

gebratene, elsasser ganseleber, quitte, selleriepiiree & pfefferjus 24,50 Kleiner, bunter salat & gerdstete kerne

hauptgdnge

) gebro’rene rinderfiletstreifen ,,s’rrogonoﬁ(u
cordon bleu vom landschwein, N : irzaurke & hand habt Sl
champignons, gewlirzgurke andgeschabte spdtzle
allgauer bergkase, wachholderschinken, gurkensalat, pormmes frites & kaltgerthrte preiselbeeren 27 P9 ° ° ° P

hausgemoch‘re kalbfleischkiichle, |ouchgemu‘se, kor‘roffeLnussbuHeerree & rotweinjus 28

Od@r’

allgéuer zwiebelrostbraten, schmorzwiebeln, confiertes eigelb & meerrettich 39
gebro‘rene kartoffel-krauterroulade,

geschmortes wildragout, apfel-rotkohl, handgeschabte spétzle & preiselbeerjus 25,50 sautierter spitzkohl, walniisse & sherryrahmsof3e

gebrofener rheinzander, b\oh‘spmcﬁ, korfoffeLmussbu‘r‘reerree & ries|imgsc|’10um

allgauer bergkasespatzle & réstzwiebeln 23,50 )
o 30 <t Jor triffel 3050 belgische waffel,
mit upgrade: Og sCnwdarzer ourgunaer truttel 5U, 00U o X

b J J cierlikar, schlagsahne & schokoladeneis

grinkerntaler, rahmwirsing & schwarze walnuss 25

desserts 2 génge 28
Lschwarzwalder kirsch” schokoladenmousse, brownie, kirschen & kirschwassereis 15 3 gdnge 33
gebrannte vanillecreme, rumfriichte & spekulatiuseis 13,50
gefiillter bratapfel, mandelzabaione & vanilleeis 14,50
kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,90

beschwipste, kleine margarete ( espresso,] kugel vanilleeis & hausgemachter eierlikor) 9,90 &nderungen vorbehalten

alle unsere speisen konnen eine der 14 europdischen allergene enthalten. sollten sie unvertraglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns

unsere mendus
margarete

tatar vom almochs, zwiebekhufney, bittersalate, walnisse & pumpermckd 21

mit upgrade: 1'\‘(] 25" umai-kaviar 40

cremesuppe vom hokkaidokiirbis, kiirbiskerne &kernsl 10
geschmor‘res kalbsbdckle, kor‘roffds‘rompf, wilder brokkoli & |embergerjus 29

gebronrﬁe vanillecreme, rumfriichte & spekub‘riuseis 13,50

3 gange 58* (ohne suppe )
4 génge 65°

* auf wunsch zzgl. 19 € kaviar upgrade

griiner garten
rofe beete carpaccio, Truffe\—pinienfvinoigreﬁe, bittersalate & birne 19,50
cremesuppe vom hokkaidokiirbis, kiirbiskerne & kernal 10

gero”‘re frischkase-maultasche, rosenkohlblatter, schwarzer triffel & verjusschoum 26

gebronrﬁe vanillecreme, rumfriichte & spekub‘riuseis 13,50

3 gdnge 48 (ohne suppe )

4 génge 58

unsere 6ffnungszeiten:
montag & dienstag ruhetag
mittwoch - freitag  12:00 - 15:00
mittwoch - sonntag  18:00 - 23:00

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne tber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen



