
valentinsmenü

rindertatar, n25 ocietra kaviar, feldsalatcreme, röstbrot & wachtelei
oder

flusskrebscarpaccio, fenchel-orangenmarmelade, grüner pfeffer & frisée
oder

ziegenkäse im kürbiskernmantel, williams-christ-birne, sternanis & radicchio

..........

getrüffeltes sellerieschaumsüppchen, gänseleberflan & walnusscrunch
oder

knuspriges kalbsbries, porree blanc & trüffeljus
oder

bio onsen-ei, schwarzwurzel, kerbelöl & trüffelschaum
..........

rosa gebratener hirschrücken, maronenpüree, 
gebackene rotkohlpraline & preiselbeerjus

oder
rinderfilet (150g), kartoffelgratin, wilder brokkoli & sauce bernaise

oder
gebratene lachsforelle, rote-beete-püree, spitzkohl & ingwersauce

oder
waldpilzmaultäschle, junger blattspinat, geröstete haselnüsse & trüffelschaum

..........

milles feuilles, vanille, himbeere & sauerrahmeis
oder

dunkle schokoladenvariation, herzkirschen & rumeis

4 gänge 110 p.p.

inkl. 
aperitif (0,1l) & petit four


