vorspeisen

dinkelruchbrot & geso\zeme, o||gduer fassbutter 4 p.p.
kleiner, bunter salat & gersstete kerne 9,50
sauMagencarpaccio, gepickehe radieschen, bittersalate, meerrettich & kwbiskem&fvinoigreﬁe 16,50
ceviche von der |ochs{ore||e, gurken, kopfsobt réstbrot & buttermilch-dill-sud 16

knusprige ziegenkdsebdllchen, scharfe senfbirne, karamellisierte walntisse & wildkrautersalat 15

suppen & zwischengénge
,badische boui”oboise“, kleines gemduse, sauce rouille & réstbrot 15

flusskrebsschaumstippchen, cognac & creme fraiche 9
mit marinierten flusskrebsen 12

sch\u‘rzqup{en, braune butter & o”gduer parmesan 14
ragout vom Ro\bskopﬁ salzkartoffeln, kopem & ries|imgschoum 18

geschmor‘res schweinebdckchen, lauwarmer pﬁﬁ(erhngsso\o‘r, knuspriger speck & ,,dppe|woi“ sauce 17

haupfgdnge

cordon bleu vom landschwein,
o||gduer bergkdse, wachholderschinken, gurkenso\ot pommes frites & kngeruhrfe preise\beeren 27

ragout vom heimischen reh,
pﬁgerhnge, s’remchompignons, preise\beeren & Kleine brezelknadel 29

rumpsfeok von der ngc’juer farse, geschmorte zwiebeln,
conifiertes eige\b, korfoffe|nussbuﬂerp(jree, meerrettich, speckbohnen & |embergerjus 38

gebrofener rheinzander, gegri“‘rer gruiner sporge|, pommes noisette & fhymionsguce 29

allgauer bergkasespatzle & réstzwiebeln 23,50

schworzbro‘rknddd,
junger spinaft, leichte knoblauchbutter, ries\ingsouce & ngduer parmesan 25

desserts
gebackene apfelkiichle, vanilleeis, zimt & zucker 10,50
oma's dunkler schoko\odenpudding, rote grutze, vanillesauce & weiBes schokoladeneis 12
mille-feuille mit marinierten erdbeeren, grond manier & sauerrahmeis 15
variation von 3 hausgemachten sorbets 7,50
kleine margarete ( espresso &1 kuge\ vanilleeis ) 6,90

beschwipsfe, kleine margarete ( espresso, ] kuge| vanilleeis & housgemoch‘rer eierlikor) 9,90

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europd schen a ergene enthalten. sollten sie unvertréglichkeiten haben wenden sie sich bitte an un:

margarete

bistro

unser mittagsmendu
vom

18. & 20. juni 2025

kaltes gurkensu‘ppchen, flusskrebsschwanze & joghurf
Od’(f!

kleiner, bunter salat & gerostete kerne

rosa gebrofenes schweineHet
speck—bohnen, rosmarin-kartoffeln & |embergerjus

O J er

gebrofene kor‘roﬁe\knc’jpk,
sautierfter sporge|, O||gduer bergkdse & fhymiansouce

gebackene grief3schnitte,
marinierte erdbeeren & vanilleeis

2 génge 28

3 génge 33

dnderungen vorbehalten

unsere mendus

margarete

tatar vom almochs ,klassisch’, oufgeschbgene creme fraiche, einge\egfes gemuse & rauke 0

mit upgrade: 1\‘(3 ,n25" umai-kaviar 40
sporge|cremesuppe, kerbelsl & crotitons 2,50
COg au vin vom |ondgocke|/ ratatouille, korfoffdkrop{en & schmorjus 29

oma's dunkler schokobdenpuddmg, rote griitze, vanillesauce & weiBes schokoladeneis

3gange 58" (ohne suppe )

4 génge 65

* auf wunsch zzgl. 19 € kavior upgrade

griiner garten
burrata vom bodensee, bunte tomaten, frankfurter griline sauce S rauke 18
spargelcremesuppe, kerbelsl & crotitons 9,50
geschme\zfe kartoffelmaultaschle, g\osierfe pﬁﬁ(erhnge, rostzwiebelschaum & be\per knolle

oma's dunkler schokobdenpudding, rofe grtitze, vanillesauce & wei3es schokoladeneis

3gange 48 (ohne suppe )

4 gange 58

es ist spargelzeit Il die spargelkarte findet ihr auf unserer homepage

unsere &ffnungszeiten:
montag & diensfog ruhe’rog
mittwoch - freitag  12:00 - 15:00
mittwoch - sonntag  18:00 - 23:00

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne tiber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen
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