vorspeisen

dinkelruchbrot & gesalzene, allgauer fassbutter 4 p.p.

kleiner, bunter salat & gerostete kerne 9,50
saumagencarpaccio, gepickelte radieschen, bittersalate, meerrettich & kirbiskernsl-vinaigrette 16,50
ceviche von der lachsforelle, gurken, kopfsalat, réstbrot & buttermilch-dill-sud 16

knusprige ziegenkasebdllchen, scharfe senfbirne, karamellisierte walniisse & wildkrautersalat 15

suppen & zwischengénge
,,bodische boui||oboisse", kleines gemuse, sauce rouille & rostbrot 15

flusskrebsschaumstppchen, cognac & creme fraiche 9
mit marinierten flusskrebsen 12

sch|u’rzl<ropfen, braune butter & 0||g('juer parmesan 14
ragout vom kalbskopf, salzkartoffeln, kapern & rieslingschaum 18

geschmortes schweinebdckchen, lauwarmer pfifferlingssalat, knuspriger speck & ,&ppelwoi” sauce 17

hauptgénge

cordon bleu vom landschwein,
allgéuer bergkase, wachholderschinken, gurkensalat, pommes frites & kaltgerithrte preiselbeeren 27

ragout vom heimischen reh,
pfifferlinge, steinchampignons, preiselbeeren & kleine brezelknadel 29

rumpsteak von der allgduer farse, geschmorte zwiebeln,
conifiertes eigelb, kartoffelnussbutterpiiree, meerrettich, speckbohnen & lembergerjus 38

filet vom rheinzander ,grenobler art’,
junger spinat, kopern—zi‘rronen—buffer & korfoffdnussbu‘rf@rpmee 29

allgauer bergkasespatzle & rostzwiebeln 23,50

schworzbro‘rknédd,
junger spinat, leichte knoblauchbutter, rieslingsauce & allgduer parmesan 25

desserts
gebackene apfelkiichle, vanilleeis, zimt & zucker 10,50
oma’s dunkler schokoladenpudding, rote griitze, vanillesauce & weif3es schokoladeneis 12
mille-feuille mit marinierten erdbeeren, grand manier & sauerrahmeis 15
variation von 3 hausgemachten sorbets 7,50
6,90

kleine margarete (espresso & 1 kugel vanilleeis )

beschwipste, kleine margarete ( espresso,] kugel vanilleeis & hausgemachter eierlikr ) 9,90

alle unsere speisen kénnen eine der 14 europdischen a ‘P'g(‘”c> enthalten. sollten sie ;,ﬂ\’(‘\’\’ﬂl]‘\(‘"‘\'(\ffv“ haben wenden sie sich bitte an uns

margarete

bistro

unser mittagsmeni
vom

09. - 18. juli 2025

cremes(jppchen von gorfenkrdufern,
wurzelgemiise & creme fraiche

Od@

kleiner, bunter salat & gerostete kerne

schweineriickensteak holzfaller art”,
speck, zwiebeln, pfiﬁ(erhnge, korToffeH«opfen & sp(’jfburgunderjus

Oer

kor‘roffe|—gemUse—moco1ire,
junger spinat & ziegenkdseschoum

oma's apfelstrudel,
vanillesoBBe & rumeis

2 gdnge 28

3 génge 33

anderungen vorbehalten

unsere mendls
margarete

tatar vom almochs klassisch”, oufgescHogene creme fraiche, einge|egfes gemuse & rauke
mit upgrade: WOg ’125 umai-kaviar 40

pfiﬁ(erhngrohmsuppe, cognac & creme fraiche 10
cog au vin vom |ono|gocke|, ratatouille, korfoﬁe”«opfen & schmorjus 29

oma’s dunkler schokoladenpudding, rote griitze, vanillesauce & weifes schokoladeneis 1

3 gange 58 ( ohne suppe )

4 gange 65°

* auf wunsch zzgl. 19 € kaviar upgrade

griiner garten
burrata vom bodensee, bunte tomaten, frankfurter griine sauce & rauke 18
pfifferhngrohmsuppe, cognac & creme fraiche 10

geschme|z’re kartoffelmaultaschle, g|osierfe pfiﬁerhnge, rostzwiebelschaum & be|per knolle

oma's dunkler schokoladenpudding, rote griitze, vanillesauce & wei3es schokoladeneis 12

3 gdnge 48 ( ohne suppe )

4 gédnge 58

unsere 6ffnungszeiten:
montag & dienstag ruhetag

mittwoch - freitag 12:.00 - 15:00
18.00 - 23.00

mittwoch - sonntag

kiichenannahmezeiten: mittags bis 13:30 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne iiber unsere homepage
www.bistro-margarete.de entgegen
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