vorspeisen < unsere menus
[J

dinkelruchbrot & geso|zene, o||gc'juer fassbutter 4 p.p. margarete

kleiner, bunter salat & gersstete kerne 9,50 mar g are T e

saumagencarpaccio, gepickeHe rodieschen, bi‘r‘rersq|ofe, meerrettich & |<Urbiskemé|—vinoigref‘re 16,50 bistro upgrade: 10g ,n25" uma kaviar  +19

tatar vom almochs klassisch’, oufgescHogene creme fraiche, einge|egfes gemuse & rauke 21

ceviche von der lachsforelle, gurken, kopfsalat, réstbrot & buttermilch-dill-sud 16 pfifferlingrahmsuppe, cognac & creme fraiche 10

knusprige ziegenkasebdllchen, scharfe senfbirne, karamellisierte walniisse & wildkrautersalat 15 .,
,,bcewC sfrogonoﬁc

rindermefspifzen, essiggurken, rote beete, sauerrahm & buf‘rerspd‘rz|e 34

suppen & ZWlschengange . . oma’s dunkler schokoladenpudding, rote griitze, vanillesauce & weifes schokoladeneis 12
unser mittagsmeni
vom

13. - 15. august 2025

,,bodische boui||oboisse", kleines gemuse, sauce rouille & rostbrot 15

franzosische zwiebelsuppe, thymian, madeira & bergkdsecrotiton 12
3 gange 58 ( ohne suppe )

kleiner gebackener kartoffelknsdel, waldpilzragout & la creme & schnittlauchsl 14 4 gdnge 65
linsencremesuppe,

kleines hechtmaultaschle, junges lauchgemiise & flusskrebsso3e 16 creme fraiche & kracherle

knusprig gebratene blutwurst, selleriepiiree, apfelkompott, réstzwiebeln & lembergerjus 17

oder
einer, bunter sala erostete kerne riner‘garten
kleiner, bunter salat & gersstete k g 5
hauptgénge
don bl landechuel burrata vom bodensee, bunte tomaten, griine sauce & rauke 18
cordon bleu vom landschwein,
allgéuer bergkase, wachholderschinken, gurkensalat, pommes frites & kaltgerithrte preiselbeeren 27 , .
cog au vin vom |0”d90d<€|/ pfifferhngrohmsuppe, cognhac & creme fraiche 10
rumpsfeok von der 0||gduer farse, geschmorte zwiebeln, ratatouille, korfoﬁ(e|kropfen & schmorjus
conifiertes eige|b, kcr’roffdnussbu’rf@rpuree, meerrettich, speckbohnen & |embergerjus 38 gebrcﬁrene kospressknédeL bergkdse, braune butter & spi’rzkoh|so|o’r 25
oder

filet vom rheinzander .grenobler art, oma's dunkler schokoladenpudding, rote griitze, vanillesauce & wei3es schokoladeneis 12

junger spinat, kapern-zitronen-butter & kartoffelnussbutterpiiree 29 kartoHfelstrudel

rahmkohlrabi & ’rhymionschoum
allgéuer bergkasespatzle & rostzwiebeln 23,50

gerollte ricotta-maultasche, 3 génge 48 (ohne suppe )
ratatouille & weiler tomatenschaum 26
warmer grie3knodel, 4 génge 58
kirschragout & vanillesof3e

desserts

gebackene apfelkiichle, vanilleeis, zimt & zucker 10,50

2 gdnge 28
oma’s dunkler schokoladenpudding, rote griitze, vanillesauce & wei3es schokoladeneis 12 unsere 6ffnungszeiten:
mille-feuille mit marinierten erdbeeren, grand manier & sauerrahmeis 15 3 gange 33 )
montag & dlens’rog ruhefog
variation von 3 hausgemachten sorbets 7,50
mittwoch - freitag 12:.00 - 15:00
kleine margarete ( espresso & 1 kugel vanilleeis ) 6,90
mittwoch - sonntag 1800 - 23:00
beschwipste, kleine margarete ( espresso,l kugel vanilleeis & hausgemachter eierlikér ) 9,90 °
&nderungen vorbehalten kiichenannahmezeiten: mittags bis 1230 & abends bis 20:30

reservierungen nehmen wir gerne iiber unsere homepage
alle unsere speisen kannen eine der 14 europdischen allergene enthalten. sollten sie unvertraglichkeiten haben wenden sie sich bitte an uns www.bisfro-mqrgarefe.de enfgegen



